we wspolpracy z Samorzadem

' Szkolnym

Walentynki to coroczne Swieto zakochanych przypadajgce 14 lutego.
Nazwa pochodzi od sw. Walentego, ktérego wspomnienie liturgiczne w
' Kosciele katolickim obchodzone jest réwniez tego dnia.

¢

Zwyczajem w tym dniu jest wysytanie listow zawierajgcych wyznania

' mitosne.
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Walenty byt biskupem Terni w Umbrii. Wiadomosci o nim sg
dos$¢ skape i niejednoznaczne. Zyt w Il w. i byt kaptanem rzymskim.
Tam w czasie przesladowan (Klaudiusza Il Gota), wraz ze sw.
Mariuszem i krewnymi, asystowat meczennikom w czasie ich
procesow i egzekucji. Wkrétce sam zostat pojmany i doprowadzony
do prefekta Rzymu, ktdry przeprowadzit rutynowy proces polegajgcy
na wymuszaniu odstepstwa od Chrystusa. W tym celu kazat uzy¢
kijow. Poniewaz nie przyniosto to oczekiwanego rezultatu, kazat scigc
Walentego. Stato sie to 14 lutego 269 roku.

A AL XL R L

Pochowano go w Rzymie przy via Flaminia. Brak blizszych
wiadomosci o nim nie przeszkodzit w szybkim rozwoju jego kultu.
Jego gréb juz w IV w. otoczony byt szczegdlng czcig. Nad grobem
papiez Juliusz | wystawit bazylike pod wezwaniem sw. Walentego.
Odnowit jg pdzniej papiez Teodor I. Bazylika wraz z grobem sw.
Walentego stata sie prawdziwym sanktuarium i jednym z pierwszych
miejsc pielgrzymkowych. W ciggu sredniowiecza kult Walentego objat

cata niemal Europe. '

W $redniowieczu na terenie niemieckim Swiety byt wzywany
jako oredownik podczas ciezkich chordb, zwtaszcza nerwowych i '
epilepsji. Na Zachodzie, zwtaszcza w Anglii i Stanach Zjednoczonych,
czczono $w. Walentego jako patrona zakochanych. W zwigzku z tym

dzien 14 lutego staft sie okazjg do obdarowywania sie drobnymi
upominkami. '

e¢e e

W ikonografii Sw. Walenty przedstawiany jest jako kaptan w '
ornacie, z kielichem w lewej rece, a z mieczem w prawej, takze w
stroju biskupa uzdrawiajgcego chtopca z padaczki. '
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Wale a nauczycieli

W tym dniu wyjgtkowym
W tym dniu niecodziennym
Chcielibysmy byscie wiedzieli
Ze tez Was szanujemy
Bo uczycie nas niezmiennie
Bo uczycie nas codziennie
Wiec dziekujemy
Walentynke Wam wyslemy.

Uczniowie Szkoty NR 1 w Trzebnicy

—~—
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Komiksy Walentynkowe

e¢¢ee

'C
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Seria komikséw zostata narysowana przez Antoniego Rozanskiego w 2021r.

Miatem dla Ciebie kwiatka...

Nie masz swojej Walentynki?

Ja Cig chetnie pocatuje!

..ale go zjadtem (

ubaf.blogspot.com

4
. %y, siaflislE
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WYNIK KONKURSU NA NAJLEPSZE ZDJECIE Z
NASZA WALENTYNKA / NASZYM WALENTYM Z
OBOWIAZKOWYM MOTYWEM SERDUSZKA

ZA NADESLANE ZDJECIA WSZYSTKIM
SERDECZNIE DZIEKUJEMY !!!
(WYNIK PO PREZENTACJI WSZYSTKICH
UCZESTNIKOW®)




Weronika S. |

=

Aleksander S.

Amelka K.




Paula M.

Zuzanna B.

Hanna M.




Milena M.

Dawid A.

Karolina K.

Hanna P.




Zuzanna M.

2021/2/14 J10:08

Szymon M.




Maciej S.




| MIEJSCE ZOSTALO WYBRANE PRZEZ CALKOWICIE
NIEZALEZNA KOMISJE
(nieznajacych uczestnikow®, pierwszy raz widzacych zdjecia®, ocenili
interesujace podejscie do tematu).

W anonimowym glosowaniu wybor 1 miejsca padl na to samo zdjecie, a
pozostale - trudny wybor®. Zwyciezca otrzyma informacje przez e-
dziennik odnosnie nagrody.

Pozostali uczestnicy zostana nagrodzeni pochwala za uczestnictwo i
RADOSC, ktora nam bezinteresownie sprawiliscie).

ZWYCIEZCZYNI — MILENA M.
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Wiersze

Walentynkowe

Bo ja ciggle kocham Ciebie !
Tylko z Toba jestem w niebie .
Ja dla Ciebie zrobie wszystko !

Ale prosze zostan blisko !

Kocham Cie
Niech Tak zostanie
Bo zycie Bez Ciebie

To Zycie Zmarnowane .

Na gorze roze na

Dole fiotki a my

Sie kochamy jak
Dwa aniolki.

VoVVIPVQVQIVIIIOPE
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¥ Kacik Kulinarny dla par <3

' Ciasteczka w ksztalcie serc, idealne dla
zakochanych<3

Rzeczy, ktorych potrzebujesz 2 szklanki maki, 2 tyzki kakao, pot

tyzeczki proszku do pieczenia, 1/4 tyzeczki soli, 8 tyzek masta, 1
szklanka brgzowego cukru, 1 duze jajko, 1 tyzeczka wanilii, pot

' szklanki maslanki,30 g czerwonego barwnika spozywczego, MASA:

225 g serka typu Philadelphia, 5 tyzek masta, 2 tyzeczki ekstraktu

waniliowego, 2,5 szklanki cukru pudru (przesianego)

Jak zrobic?:

1.Rozgrzej piekarnik do 19

' stopni C.

' 2.Wytnij z tekturki
serduszko i odrysuj je

' okoto 36 razy na papierze
pergaminowym. Papier

pergaminowy potdz na
blasze do pieczenia w taki

3. W éredniej miseczce zmieszaj make,

' sposdb, aby strona na
ktorej byty rysowane
kakao, proszek do pieczenia i sél. W drugiej misce utrzyj mikserem (z
koncdwka do mieszania ciast) masto i brgzowy

serduszka znalazta sie na
dole.

\ 4
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likier na lekkg i puszystg mase -okoto 2 minuty. Wbij jajka i doktadnie '

je wmieszaj. Wmieszaj wanilie. Za pomocg miksera na wolnych ’
obrotach wmieszaj okoto 1/3 suchych sktadnikdw a nastepnie okoto
potowe maslanki. Nastepnie kolejng 1/3 suchych sktadnikéw, ’

wymieszaj i zndw maslanke. Wszystko dobrze wymieszaj. Na koniec
dodaj reszte suchych sktadnikdw. Nie mieszaj zbyt dtugo bo ciasto '
zrobi sie twarde. Dodaj barwnik spozywczy i wymieszaj.

4.Przetdz ciasto do rekawa kuchennego lub szprycy z duzg okragta '
koncéwka. Wspomagajac sie narysowanymwzorem wyciskaj ciasto na '
ksztatt serduszek. Gotowe serduszka wtdz do piekarnika i piecz 7-9

minut -w miedzyczasie odwrdc blache o 90 stopni, aby ciasteczka sie
rowno upiekty. Wyciggnij ciastka z piekarnika, odstaw z blachg na 10

minut do wystygniecia i przetdz je na kratke.

5.Powtdrz z resztg ciasta. Odtdz ciastka do catkowitego wystygniecia. ’

6.Aby zrobi¢ kremwymieszaj za pomocg miksera serek z mastem na '
gtadka mase -okoto 2-3 minuty. Wmieszaj ekstrakt waniliowy a

nastepnie stopniowo cukier puder. Cukier puder mieszaj na poczatku '
na wolnych obrotach, aby cata kuchnia nie byta biata. Jak sie wmiesza

to zwieksz obroty na wysokie. '
7.Przetéz krem do szprycy i natéz go na potowe ciasteczek a '
nastepnie je ztéz.

8. Gotowe ciasteczka przechowuj w szczelnym pojemniczku w ’
lodéwce.

Ten przepis, idealne na walentynki, przydadzg sie kazdym
zakochanym parg! Mysle, ze wyjdg przepyszne! &

~

Przepisy wykonane przez Maje i Alem
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: Zarty Walentynkowe
4

' Chlopak moéwi do swojej dziewczyny:
' - Ale quziemy mieli super wieczOr walentynkowy, mam 3 bilety do

kina!

- A po co nam 3?

' - Dla twojego taty, mamy 1 siostry

| Jak single nazywajg walentynki?
' Dzien niepodleglosci

Zakochani bawig si¢ w chowanego:

e8

- jak mnie znajdziesz, bede twoja.

' - A jak nie?
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§ Wywiady Walentynkowe

\ 4

' Wywiad z Majg Nowak, przewodniczaca szkoly
' Czy obchodzisz walentynki?

- Obchodze, zazwyczaj wysytamy do siebie jakie$ mite kartki albo
niewielkie upominki.

' Czy to jest dla ciebie wazny dzien? Jesh tak to dlaczego?

' - Walentynki sg dla mnie wazne, ale staram si¢ okazywac mitos¢
' kazdego dnia, a nie tylko tego.

’ Komu najczesciej dajesz walentynke lub upominek?

' - Najczesciej daje najblizszym przyjaciotom, oraz rodzinie.

' Wywiad z Tymonem Nowak

' Czy lubisz walentynki? Jesli tak to dlaczego?

' - Tak $rednio, nie mam osoby z ktorg médgtbym spedzi¢ to §wigto.

' Z kim bys chciat je spedzic?

- Gdybym mogt z kims spedzi¢ walentynki to spedzit bym je z
najlepszym przyjacielem.

Jaki wedlug ciebie jest najlepszy prezent na tg okazje?
- Cos$ zrobionego wlasnorecznie
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Konkurs na najtadniejsza walentynke!

v
4
v
4
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' Regulamin:

e Praca samodzielna

e [nspirowana swoim pomystem
e Format dowolny

e Dowolna technika

e Przeznaczona na konkurs

Termin do 19 lutego, wyniki konkursu 22 lutego

Organizuje klasa 5B z wychowawczynig, przewidywane sg nagrody
i pochwaty.

Prosze podpisac i wysta¢ gotowg prace na
magdalas2019@gmail.com

przyktad:

Miesz-Ankd
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